Facultad de Veterinaria

Universidad Compiulense de Madrid

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS|

Calendario completo de examenes de Grado y Licenciatura en Cienciay Tecnologia de los Alimentos (primer cuatrimestre)

HORA Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
9-11h
SEMANA  7-
11/nov
12-14h ler parcial Microbiologia 1°
HORA Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
SEMANA  21- 9-11h 1er parcial Fisica 12
25/nov
12-13h
HORA Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
22 parcial Tec Alim Origen
SEMANA 28 9-11h )
Animal 42
nov
12-13h
HORA Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1er parcial Fundamentos de
SEMANA  19- 9-11h Quimica 12
22/dicie :
12-13h
HORA Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
SEMANA 9 9-11h 22 parcial Microbiologia 12
13/enero
12-13h
EXAMENES DEL 23 DE ENERO AL 11 DE FEBRERO
HORA Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
CyA AO Vegetal 22 (B3-B4)
9-12 Economia 22 (B3-B4) Higiene 32 (B3-B4) — — — = —
A yPr y P
Dietéticos 42 (A4-A8) Alimentaria Licenciatura (A4-A8)
SEMANA1 23- Proyectos 42 (A4-A8)
27/Enero 12415
Proyectos Licenciatura (A4-
A8)
15-17 Restauracién Colectiva 42 (A4-A8)
P V3 A q Alim y Cultura 22 (B3-B4]
012 Funds Ing Quimica 22 (B3- Gestion de la Calidad Industria v ( )
B4) Alimentaria 4¢ (A4-A8) Salud Publica Licenciatura
(A4-A8)
SEMANA 2
- Seguridad Alimentaria Licenciatura (A4:
30/Ene-/3Febr | 15 15 Ingenieria 3¢ (B3-B4) E o ( Calidad 3¢ (B3-B4)
15-18
Nutricién 32 (B3-B4)
Fundamentos Toxicologia 22
9-12 (B3-B4) Envasado 32 (B3-B4) CyA AO Animal 22(B3-B4)
Dietética y Nutricion
SEMANAZ 6 Licenciatura (A4-A8)
10Febr
Normalizacién y Legislacion Tecnologia Alimentos Origen Animal
Sanitaria 42 (A4-A8) 42 (A-4-A-8)
1213 N lizacién y Legislacié
ormalizacion y Legislacion
N 2 R ! ) Y ,gl ! 12 Par. Tecnologia de los Alimentos
Alimentaria Licenciatura (A4 . .
Licenciatura (A4-A8)
A8)
Fecha final de pr )
SEMANA4 13- de memorias de practicas
17/feb externas. Convocatoria de

Febrero




Fecha final entrega actas 24
febrero.
SEMANA 5 20-
24/Febr

Ultimo dia entrega memoria
TFG en convocatoria
extraordinaria de Febrero

SEMANA7 6-
10/Marzo

Inicio Exposicién y Defensa Trabajo Fin
Grado. Convocatoria Febrero

Las franjas horarias y aulas de los examenes indicados son orientativas y deberan confirmarse en las convocatorias oficiales de examen de cada asignatura.

AULAS

AULAS
[ 10 curso B3/B4 I ]3° curso B4/A4/A8
[ 2ecurso B3/B4 [ ]4° curso
Licenciatura aula indica

A4/A8




Calendario completo de examenes de Grado yLicenciatura en Cienciay Tecnologia de los Alimentos (segundo cuatrimestre. Finales Junio/Julio)

Examenes parciales
2° semestre

SEMANA 20- |00 22 Parcial Fund Quimica 12
24/3 10-11h a :
SEMANA 27. | 8-0h 1er Examen Précticas Quimica 12
31/3 10-11h -
9-10h
SEMANA 3- [ ter Parcil Bioquimica 12
er Parcial Bioquimica 1=
6/4 10-11h
SEMANA 18- e
21/4 1er Parcial Fisiologia 12
9-10h
SEMANA 24- 1er Parcial Prod Mat Prim Animal 12
28/4 10-11h :
SEMANA 1- .
5/5 1er Parcial Bromatologia 12
SEMANA 8- . .
12/5 15-17h | 1er Parcial Prod Mat Prim Vegetal 12
9-10h
SEMANA 22- 22 Examen Practicas Quimica 12
26/5 10-11h : :
Examenes 12-30 junio
Actas 10 de julio
HORA Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
. P Normalizacion y Legislacion Sanitaria Tecnologia de los Alimentos
o ° o 0
22 parcial de Bioquimica 12 (B3) 22 Parcial Ingenieria 32 (A4, A8) 42 (A8) Licenciatura (A8)
9-12
Ali y Prod
SEMANA 1 Dietéticos 42 (A8) Tecnologia Al Origen Animal
29-31/Mayo-1- 42 (A8!
2/Junio ( )
‘12-14
1517 Docencia Interdisciplinar Industria
Alimentaria 42 (A8)
CyA Aguas y Bebidas 22 (aulario Hy Dietética Aplicada Industria
912 o o -
Proyectos 42 (A8) Higiene 32 (aulario H y A-9) A-9) Alimentaria 42 (A8)
C : ey Frtoet]
SEMANA 2 12-15 Tecnologia Enolégica 42 (A8) e 40“?;::)'0
5-9/Junio
1517 Aguas C Minero licinal
Licenciatura (A8)
QBQ Alims 22 (B3-B4) Economia 22 (B3-B4)
9-12 Tecnologia Vegetal 32 (B3/A4)
Gestion de la Calidad Industria . . Dietética y Nutricion Licenciatura
T /| A | 42
Alimentaria 42 (A8) EcioloeiZnbichalb M) (A8)
SEMANA3 12
16/Junio
12-15
Restauracién Colectiva 42 (A8)
15-17
Restauracion Colectiva Licenciatura
(A8)
_ tactologta Heenciatora (A2
9-12 Micro Ind Biotec 22 (B3-B4) ECSPP 22 (B3-B4)
SEMANA4  19- Nutricién 32 (B4) Técnicas de Produccién Animal 42
23/Junio
12-15

15-17




i 5
9-12 Recuperacioni2 Final Ingenieria 32 (B3-B4)
SEMANA5  26-
30/Junio 1215 Fecha final de presentacién de Procesos 32 (B3-B4)
memorias de practicas externas.
15-17 Convocatoria junio
SEMANAG  3- Ultimo dia cierre de Actas
8/lulio
SEMANA7  10- Ultimo dia entrrega memoria
14/lulio Trabajos Fin de Grado
SEMANA 8 17- Inicio exposicién y Defensa
21/Julio Trabajos Fin de Grado

AULAS

I curso BB
— T
Licenciati aula indica

|30 curso

|4° curso

AULAS

B4/A4IA8

A4/A8

Las franjas horarias y aulas de los examenes indicados son orientativas y deberan confirmarse en las convocatorias oficiales de examen de cada asignatura.




Calendario completo de examenes de Grado y Licenciatura en Cienciay Tecnologia de los Alimentos (Extraordinaria Septiembre)
Martes Miércoles Jueves Viernes
SEMANA 1
1/Sept
9-12
Economia y Gestion Empresa
Alimentaria Licenciatura (A8) Tecnologia de los alimentos
Licenciatura (B3)
SEMANA 2 4
8/sept 12-15 Salud Publica Licenciatura (A8)
Aguas Consumo Minero Medicinales 42
(A4-A8)
15-17
Restauracion Colectiva
Licenciatura (A4-A8)
9-12
ER— " Proyectos Licenciatura (A8)
Licenciatura (A8)
SEMANA 3 12415 Lactologia Licenciatura (A8)
11-15/Sept
1517
SEMANA 5 25
29/Sept
SEMANA 6 2-
6/Oct
Las franjas horarias y aulas de los exdmenes indicados son orientativas y deberan confirmarse en las convocatorias oficiales de examen de cada asignatura.
AULAS AULAS
I oo B3 —— T BATAAIAS
— T —— T nains

[ ticenciaturaAula indicada





